
FORMULE 
« DEJEUNER » 
Midi sauf Dimanche  

et jours fériés 

32€ 
 

Entrée & Plat 
OU 

Plat & Dessert 
Eau minérale incluse 
(1 bouteille pour 2) 

FORMULE 
« LA TABLE » 

Midi et Soir 
 

47€ 
 

Entrée, 
Plat, 

Fromages & Dessert 
Eau minérale incluse 
(1 bouteille pour 2) 

FORMULE 
« ACCORD METS & VINS » 

Midi et Soir 
 

+20 € 
 

Chaque plat est servi  

avec un verre de vin 
 

Eau minérale incluse 
(1 bouteille pour 2) 

Dos de Cabillaud en Croute de Miso, Crémeux de Panais, 

Gingembre-Citronnelle, Cacahuètes Torréfiées 

OU 

Pithiviers de Volaille Farci au Foie Gras, Poêlée de Champignons du 

moment, Jus de Caille corsé 

Assortiment de fromages affinés de Terroirs 

Profitez de nos vins à prix caveau ! 

 

LA BOUTEILLE DE VOTRE TABLE OFFERTE !!!* 

*Pour tout achat de 6 Bouteilles à la caisse 

du restaurant. Et bénéficiez du prix caveau 

pour votre achat !!! 

  

Nos vins blancs & champagnes 
 

 

    Château Valmy Blanc 2025         4.90 €     16,30 € 

    Roses Blanches 2023    6.50 €     27,00 € 

    Terre de Valmy blanc 2025                 7,00 €     32.00 € 

    Subtils Privileges                               6,90 €     31,00 €  

    Ruinart brut                           99,00 € 

    Secret de Valmy Blanc 2022               10 €        49.00 €  

Nos vins Rosés 
 

    Château Valmy Rosé 2024   4,50 €     14,90 € 

    Première Rose 2024    4,90 €     17,90 €    38,00 € 

 

Nos vins Rouges 
 

    Château Valmy Rouge 2024   4.90 €     16,30 €  
    Terre de Valmy Rouge 2025                7.00 €      32.00 € 
    Premier de Valmy 2022       6.90 €     28,00 €    58,00 € 
    Secret de Valmy 2020     10 €      49,00 € 
 
Nos Vins Doux Naturels 
 

    Valmya      4.90 €     17,90 €  
    L’Or de Valmy             4.90 €     17,90 € 
    Trésor                   15,00 €     69,00 €    500 ml 
    Valmycello      10 €                               
Valmya hors d’age                                 25 €       119.00 €   500 ml 
 

  
 

. 

12,5 cl 75 cl  

Houmous Maison 

Médaillon de Lotte Roti, Risotto de Riz Carnaroli à l’encre de Seiche, 

Beurre Blanc au Pomelos 

OU 

 

 

 

Vacherin déstructuré Marrons-Cassis, Sorbet Cassis Maison 

                                                                        OU 

Douceur de Poires en plusieurs textures, Ganache Chocolat 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 

Médaillon de Magret de Canard Farci à la Châtaigne, Légumes 

Rôtis, Jus Corsé à l’Orange 

 

LES VINS 

DE VALMY 
 

LA TABLE 

DE VALMY 
 


