@) DE VALMY

FORMULE FORMULE
« DEJEUNER » « LA TABLE »
Midi sauf Dimanche Midi et Soir

et jours fériés

32€ 47€

FORMULE

« ACCORD METS & VINS »

Midi et Soir

+20 €

Chaque plat est servi

LES VINS
i

= DE VALMY

Entréee & Plat Entree, :
ou Plat, avec un verre de vin

Plat & Dessert Fromages & Dessert Efubmi:@rﬁ'@ iﬂdugf

Eau min¢rale incluse Eau min¢rale incluse outeille pour

Houmous Maison

Magret de Canard Fumé par nos soins, Lentilles en deux fagons

Herbes Fraiches
Oou

Céviche de Loup, Leche de Tigre Basilic, Condiment Poivron-Kiwi,

Fenouil Croquant

Pavé de Maigre Roti sur la peau, Taboulé tiede de Boulgour et Ecume

de jus d'arétes citronne
ou

Onglet de Veau Roti & I'Ail, Butternut Bio de Chez Sylvene en
plusieurs Textures, Pomme Dauphine et sauce Chimichurri Rojo

Assortiment de fromages affinés de Terroirs

Douceur de Coco, Ananas Caramélisés et Mangue Passion

Oou

Pavlova de Fruits Rouges, Praliné au Pop Corn et Sorbet Fraise-

poivron

Profitez de nos vins & prix caveau !

e ]? LA BOUTEILLE DE VOTRE TABLE OFFERTE !I!*
1& *Pour tout achat de 6 Bouteilles a la caisse
.I".J_ du restaurant. Et bénéficiez du prix caveau

pour votre achat Il

- -.
. LE COMPTOIR @
de Valnn

A

Nos vins blancs & champagnes 12,5cl 75¢l
Chateau Valmy Blanc 2025 490 € 16,30 €
Roses Blanches 2023 650€)] 2700 €
Subtils Privileges 690 €] 3100¢€
Ruinart brut 9900 €
Secret de Valmy Blanc 2022 10 € 4900 €
Nos vins Rosés
Chateau Valmy Rose 2024 450 €] 1490 €
Premiere Rose 2024 490 €] 1790 €] 3800 €
Nos vins Rouges
Chateau Valmy Rouge 2024 490 € 16,30 €
Premier de Valmy 2022 600 €] 2800 €] 5800 €
Secret de Valmy 2020 JORS 4900 €
Nos Vins Doux Naturels
Valmya 490 €] 1790 €
L'Or de Valmy 490 €] 1790 €
Tresor 1500 € 6900 €] 500 ml
Valmycello 10 €
Valmya hors dage 25 11900 € 500 ml




