
FORMULE 
« DEJEUNER » 
Midi sauf Dimanche  

et jours fériés 

32€ 
 

Entrée & Plat 
OU 

Plat & Dessert 
Eau minérale incluse 
(1 bouteille pour 2) 

FORMULE 
« LA TABLE » 

Midi et Soir 
 

47€ 
 

Entrée, 
Plat, 

Fromages & Dessert 
Eau minérale incluse 
(1 bouteille pour 2) 

FORMULE 
« ACCORD METS & VINS » 

Midi et Soir 
 

+20 € 
 

Chaque plat est servi  

avec un verre de vin 
 

Eau minérale incluse 
(1 bouteille pour 2) 

Joues de cochon confites à la moutarde de Reims, Œuf parfait et 

Légumes du moment 

OU 

Tartare de Bonite, Salicorne et concombre, Sabayon de crustacés 

en Siphon 

Assortiment de fromages affinés de Terroirs 

Profitez de nos vins à prix caveau ! 

 

LA BOUTEILLE DE VOTRE TABLE OFFERTE !!!* 

*Pour tout achat de 6 Bouteilles à la caisse 

du restaurant. Et bénéficiez du prix caveau 

pour votre achat !!! 

  

Nos vins blancs & champagnes 
 

 

    Château Valmy Blanc 2025         4.90 €     16,30 € 

    Roses Blanches 2023    6.50 €     27,00 € 

    Terre de Valmy blanc 2025                 7,00 €     32.00 € 

    Subtils Privileges                               6,90 €     31,00 €  

    Ruinart brut                           99,00 € 

    Secret de Valmy Blanc 2022               10 €        49.00 €  

Nos vins Rosés 
 

    Château Valmy Rosé 2024   4,50 €     14,90 € 

    Première Rose 2024    4,90 €     17,90 €    38,00 € 

 

Nos vins Rouges 
 

    Château Valmy Rouge 2024   4.90 €     16,30 €  
    Terre de Valmy Rouge 2025                7.00 €      32.00 € 
    Premier de Valmy 2022       6.90 €     28,00 €    58,00 € 
    Secret de Valmy 2020     10 €      49,00 € 
 
Nos Vins Doux Naturels 
 

    Valmya      4.90 €     17,90 €  
    L’Or de Valmy             4.90 €     17,90 € 
    Trésor                   15,00 €     69,00 €    500 ml 
    Valmycello      10 €                               
Valmya hors d’age                                 25 €       119.00 €   500 ml 
 

  
 

. 

12,5 cl 75 cl  

Houmous Maison 

Maquereau entier farci d’anchois de Collioure et rôti à l’orange et 

miel, Arancini de Quinoa au vieux parmesan et houmous de fèves 

OU 

 

 

 

Figues rôties sur biscuit, Glace aux feuilles de Figue, Crémeux 

Amandes Douces et Gel Cerise 

                                                                        OU 

« Boule d’Orient » Biscuit Pistache, ganache à l’orange, insert praliné 

pistache et Glace pistache maison 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 

Côtelettes d’Agneau rôties à l’ail et Romarin, Légumes d’été grillés, 

Purée de pommes de terre violettes, Sauce Marchand de vin 

 

LES VINS 

DE VALMY 
 

LA TABLE 

DE VALMY 
 


