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LA TABLE
DE VALMY

FORMULE
« DEJEUNER »

Midi sauf Dimanche
et jours feries

30 €

Entrée & Plat
Oou

Plat & Dessert

Eau min¢rale incluse
(1 bouteille pour 2)

FORMULE

« LA TABLE »
Midi et Soir

45 €

Entree,
Plat,

Fromages & Dessert

Eau min¢rale incluse
(1 bouteille pour 2)

FORMULE

« ACCORD METS & VINS »
Midi et Soir

+20 €

Chaque plat est servi
avec un verre de vin

Eau min¢rale incluse
(1 bouteille pour 2)

Menu du 11 AVRIL au 14 AVRIL 2024

Amuse-bouche catalan

Gaufre Moelleuse et effeville de Jambon Ibérique, confit de
Champignons persilles et Espuma Poivrons confits

Oou

Maquereau en Escabéche, Maki de poireaux Fumés par nos soins,

Ecume d'herbes

Supreme de Volaille parfumée cuisson basse température, Rutabaga

Oou

en plusieurs textures, creme de Morilles

Pavé de Denti Rose de Méditerranée, crémeux de Carottes jaunes &
la Vanille, Tempura choux colorés, écume d’'arétes huile d’olive

Assortiment de fromages affinés de Terroir

Oou

Tiramisu Chocolat/ Café Maison

Baba exotique, crémeux mangue et sorbet Pina Colada maison

LES VINS
DE VALMY

?H4

Profitez de nos vins & prix caveau !

BOUTEILLE OFFERTE (hors Secret de Valmy)
| carton de 6 bouteilles achete
| bouteille offerte & table du méme vin

SR

12,5 cl 75 ¢cl
Nos vins blancs & champagnes - - 120
Chateau Valmy Blanc 2022 420 € 13,90 €
Roses Blanches 202 | 550 € 24,00 €
Subtils Privileges effervescent de luxe 6,90 € 2900 €
Ruinart brut 9500 €

Nos vins Rosés

Chateau Valmy Rose 2023 400 € 1250 €
Premiere Rose 2022 450 € 1490 € | 3500 €

Nos vins Rouges

Chateau Valmy Rouge 202 | 420 € 1390 €
Premier de Valmy 2019 2.950 € 2500 €] 5500 €
Secret de Valmy 2018 9.50€ 49,00 €
Nos Vins Doux Naturels
Valmya 450 € 1590 €
L'Or de Valmy 450 € 1590 €
Trésor 1500 € 69,00 €
(500 mb




